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Amolyan leigazolasi idoszak vette kezdetét Villanyban, egyre-mdsra ér-
keznek a kordbban mar nevet és elismerést szerzett séfek a rangos pin-
cészetekhez. Ezattal a Gere-komplexum Mandula éttermében jartunk,
ahol szinte minden fegyvernemben igyekeznek helytallni, hiszen a la
carte, napi menti, bisztrokonyha, degusztaciés kinalat, borbar, delika-
tesz és természetesen vinotéka is vérja a betérdket.




A tavaly nyitott, és &ppen ezért még csikdéveit toltd
Mandula technikds hiazassal a feladatkdrik és a posztok
hatékony elosztdsat valasztotta. Konyhafndkként a ko-
rébban a fijvarosi Cyranot, a .régi® Costest és a Lou Lou-t
megjdra Hoffmann Oszkar jegyzi a helyet, mig a kilene-
venes években(!) rivid ideig Eckhart Witzigmann mellett
tanulgatd, majd itthon a pécsi Susogat, a késtibbi Enoteca
Corsdt alakito Csonka Gergl sommelier és bisztrisef sze-
repkiirben rdja a kbroket. Melléjiik érkezett friss jatékos-
ként executive séfnek Kiss Gergely, aki lequtobb az Asto-
righan, korabban pedig az Alabardosban, illetve Cseh Ja-
nos mellett a Hyattben alapozta meg ismereteit.

Lassuk a Mandula csapatanak konyhajat! Csak néhany

(i1 I viek o boral » emlierel

technologiai momentum: filstélésre alkalmas eqyséq, ter-
momix, pacojet, vakuumban pihend remek husok kdzéitt
vezet utunk, a lelkes kommentarok pedig meggybiznek
benninket arrdl, hogy jot és jol haszndlnak a konyhén.
Az alapanyagokat igyekeznek helyi termelfktdl és te-
nyésztikttl beszerezni, azt szeretnék elémi, ha érdekeltte
valnanak abban, hogy megblzhatd, egyenletes mindségl
slapanyagokkal 1assék el a regionalis konyhat félmutatni
szandékozo éttermet. A Mandulaban némely fogasnal az
étlapra is folkerill az alapanyag lelShelye: palkonyai tej,
pecsi raka-, galamb- vagy faflilgomba, kirmyékbeli nydl és
gydngytyuk, kaposvari borja és barany. Ugyan nem mindig
JBn hazhoz az elvart mindség, dm ha kell, annyiszor men-
nek maguk a vagohidra, amig nem teljes az Gsszhang be-
szallitd és megrendeld kizott.

Regiondlis best of

Amig bekésen ropogtatjuk a frissen slt hazi ofivas ke-
nyeret a nemkillonben egyszerl és gazdag iz vajjal {so-
virdg #s szarvasgombaolaj all a dolog mdgbtt), addig
csendben rakésziiliink a ,csatara”. Udvozlfalatként bon-
ban formajd, pisztacidban megforgatott libamajpastétom
trkezik, amelynek talapzata kiirtepiiré, szines kiegészitdje
pedig malnahab. A hideg-meleg (zelitGben konfitalt, ha-
zilag fistdlt bardnynyelv, bodzdban marinalt spargarii-
gyek, valamint egy t@bbrétegl kompozicio szerepel. Ez
utobbi paprika-paradicsom chutney-n nyugszik, rajta fi-
szeres kérgl kecskesajt, saldtalevél, és a tetején csiicsil
egy pardnyl gombdc salottahagymabol késziilt fagylalt.
Billen az Gsszhang, a kecskesajt kérgének erds aromai el-
nyomjak az amugy rafinalt és lagy dsszhangot. Szimpati-
kus modon a megunhatatian kenyér veégig az asztalon
marad. Eberen drkéidink a meni felett, hisszik, még ke-
ziinkben az iranyitas: a jegyzeteld toll és a kattogo kame-
ra seqit megdrizni semleges allaspontunkat, hidba, nem
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szabad megadni magunkat méltd Otkbzet nélkdl. A kiny-
nylilovassag utan magat diszkrét kompozicionak aleazo
nagyagyu érkezik: damszarvasgerinc és gydngytydkmell,
A gytingytyuk bdre alatt fekete szarvasgomba pihen, Agya®
pedig vanilids beluga lencse. A tuloldalon & szalonnaba
tekert szarvasgerine kirll egy Kisebb konyhakert és gom-
bak (szegfll és barna csiperke] viritanak, tetején pedig
maldon so kristalyosodik. Komaly paros, mintha tenisz-

meccsen lennénk, egy ide, egy oda, észlelés, izleies, érze-
kelés. A szarvas rozéra sllt, a lencse dllaga tokeletes, a
gombak zamatosak: a gyéngytylk ¢s a vanilia kerlilgetik
egymast egy darabig, hogy aztan megadjak magukat az
erre a napra szold elrendelésnek. )6 kis munkds fogas,
feltételezi, hogy a tanyér masik oldaldn lesz kedv, erd £s
jatékossag az arnyalatok értelmezésére. Nem, nem sze-
retnénk sem sorbet-t, sem mast, ami .atkoti" a fogasokat,
vagy felfrissit bennlinket a folytatasra, és nem is jon. Jat-
szunk meg egy kicsit az izekkel, drilink a masodpercre
pontos szerviznek, a jo ritmusban Gjratoltiott poharaknak,
ar idgkozben a harsanyabb radias hattérza)rol finomabbra
valtott dsszedllitasnak, amelyben vajt fillek a hazai un-
derground szcéna nem eqy alkotdjat folismerhetik. Ugye,
hogy sokat szamit, mi 520l 8 hattérben? Inspiral, bekuszik
par masodpercre, vagy éppen hetekkel késobb kotodik Gasze
a dallam és az iz. Erdemes erre is odafigyelni, ha a leg-
magasabb mindségre threkszik a haz

Az egésa drome

A desszertvalogatas palettdjdn bazsalikomos eperragu va-
nilids tejhabbal, csokolddéminyonnal, majd egy kontinense-
ken ativeld klasszikus, a palkenyal hazi tejbdl €s madagasz-
kari vaniliabel késziilt madarte] némi lime-lével, valamint
meqggysorbet, Trikkiis megoldds a ,valogatas™ vagy ,palet-
ta", hiszen egyfelfl Grillink a tObbféle lezard iznek, mas-
felgl viszont kivancsiak lennénk a tanyér teljes egészére
igényt tartd desszertre, Azok is maradunk a kivetkezo lato-
gatésig. Megvolnank. Van idd végre csak gy merengeni, a
szivet melengetd panoramat flirkészni a teraszrdl, 3 belsd
terek zild és bama arnyalatain nyugtatni tekintetdnk. Ter-
mészetesen nem feledkezhetlnk meg a borkindlatrol sem.



A helyi adottsdgokra fokuszald tanyérokhoz leginkabb he-
lyi barak illeszkednek, tekintve azonban, hogy ezuttal csa-
patunk egyazon tagjanak kezében volt a toll és a kormany,
csupan egyetlenegy tétel kerllt az asztalra: Pinot Naoir
2006, Weninger&Gere. A bor dsszefoglaldja mindannak,
ami délutan tértént, és noha alig varjuk, hogy a maga tel-
jességében is elkbitsink majd egy mendt, nem banjuk,
hogy ezittal ezt az egyet ringattuk a poharban,

.k | ——

g -

ey
R 5

I Mandula Etterem és Borbér

7773 Villany, Didfas tér 4-12.
Telefon: +36 72 492 952

Myitva tartds: vasarnap-csitirtdk: 12-t6l 21 Graig
pentek-szombat: 12-tol 22 draig

vasarnap: 12-t6115 drdig sunday brunch

A degusztacios meniihdz bejelentkezés szikseges!

www.gere.hu/mandula

Rovatunkat a Synergon Informatika Nyrt. tdmogatja
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