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Séflatogatas!

A Magyar Bocuse d'Or Akadémia és a Hungexpo meghivasara oktdber 5-6-an Budapestre érkezett Christophe MARGUIN, a legpatinasabb,
1936-ban alapitott és jelenleg 110 tagot szamlalé francia szakécsszovetség, a Toques Blanches Lyonnaise elndke. Rovid magyarorszagi latogatasara

vele tartott Mathieu VIANNAY, két Michelin-csillagos séf, Joseph VIOLA, a 2004-es Meilleurs Ouvriers de France verseny gy6ztese,

harom Michelin csillagos séf, valamint Frédéric BERTHOD, a 2007-es Meilleurs Ouvriers de France déntése, a lyoni ,33 Cité” kreatfv
konyhafénoke, aki korabban Paul Bocuse ,L'Ouest” nevii éttermének séfjeként is dolgozott.

A vendégek érkezésiik utan megismerkednek néhany élvonalbeli budapesti étteremmel. ElsSként az Akadémia javaslatira a Bock Bistroban
késtoltak végig a kreativ meniit és a Bock Pincészet nagyszer(i borait. Ezt kdvetGen Faustonal vendégeskedtek roviden a séfek, majd a Noir et
I’OF trendi milisjével ismerkedtek meg. Révid megéllé kévetkezett a Stand Bistroban és a Four Seasons Kavézojaban.

Este a séfdelegacdic a Gundel Etteremben talikozott a Magyar ™
Bocuse d'Or Akadémia tagjaival, a Bocuse d'Or Magyarorszag zs(irijével |
és kozosen vettek részt Szepsy Istvan é Gere Attila borkdstoldjan. A |
bemutatésra szant szenzécids borokat a Gundel degusztacios fogésai szinesitették.
Ezt kovetden a séfek Café Ertében innepi vacsoran vettek részt, ahol a haz
erre az alkalomra készitett meniivel kedveskedett a neves vendégeknek. Az Erté |
tjdonsiilt konyhafénoke Hiilber Miklos leny(igoz6 fogasokkal kényeztette a
vendégeket magyar ‘fine dining’ hangulatban, amelyhez neves magyar pincészetek
borait késtoltak a résztvevik. A vacsoran a francia delegacié megerdsitette, hogy a
szakacspapa Paul Bocuse -amennyiben egészségi allapota engedi- részt vesz
a Bocuse d’Or magyarorszagi versenyén.

T

Masnap a média képviselGivel egylitt a séfek felkeresték a Févam téri

Nagycsarnokot, ahol megismerkedtek a magyar izlésvilaggal is. A szalami
és kolbaszkdstold utan a csarnok elsé emeletén sajtos-tejf6los langost, gulyast és
stiltkolbaszt rendeltek maguknak a francia séfek a kivald minGségl palinkdjuk
mellé. Christophe Marguin szerint a tradicionalités az egyik legfontosabb dolog, amelyet egy cslcsra toré séfnek el kell sajétitania. Erre az alapra éplilhet
azutan a Uj technoldgidk és Uj régiok izeinek felfedezése. A sorrend azonban nem megvaltoztathatd!

A vendégek ezt kdvetSen vettek részt a Hoventa kiallitds megnyitojan. Végiil a
sztarséfek hazai oktatdsi intézmények vezetGivel taldlkoztak, egy jovendGbeli
Jcseredidk” program elinditdsaval kapcsolatos el6zetes tajékozodas céljabol.

A latogatas egyik fontos momentumaként Cristophe Marguin a Magyar Bocuse d'Or
Akadémia ajaniéséra a Toques Blanches du Monde rangos dijait adta

4 Kalla Kalmanak, Lauret Vandenameele-nek a Le Meridien
konyhafénokének és Daniel Labrosse-nak a Chez Daniel tulajdonos-
konyhafénokének a francia konyhdért végzett munkajukért és az Akadémidban
bet6Itott szerepiikért.

A francia séfek tavozasuk el6tt még egyszer hangoztattak a Bocuse d’Or verseny
fontossagat, amely mérfoldk6 a hazai gasztrondmiai versenyek tekintetében. A
séfek tovabba elismerésiiket fejezték ki a Magyar Bocuse d’Or Akadémia vezetGinek
a tengernyi elvégzett munkaért a verseny szervezésével kapcsolatban, végil
biztositottak az Akadémiat, hogy szivesen dlinak rendelkezésre a kreativ magyar fiatal szakacsok szamara, akik szeretnének Franciaorszag legjobb
éttermeiben gyakorlatot szerezni.

Kolbe Gébor fot6i megtekinthetéek a galériaban.

A két napos rendezvény lebonyolitasaért kiilon kdszonetet mondunk:

a borkdstolo helyszinéért

ARHOD 1894

GURDE

Szepsy Istvannak és Pauli Zoltannak a szenzacids borokért
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SZEPSY

valamint a

cart@heri

a leny(ig6z6 degusztaciés meniért

KOSZONJUK!

2009.09.08.

Versenykiiras!

Selection I IU ngary
Szeretné On képviselni Magyarorszagot a 2010-ben Svajcban megrendezésre keriild
Bocuse d’'Or Europe szakacsversenyen?
Erre az életre sz06l6 szakmai és személyes kalandra most lehetoség nyilik!
Bévebben...

K6szonto

++| A Magyar Bocuse d'Or Akadémia nevében kdszontdém hivatalos honlapunkon.

Nagy 6romomre szolgdl bejelenteni, hogy hosszl, kdzel egy éves szervezOmunkat kovetéen sokunk dlma vége
valdra valt: a Magyar Bocuse d'Or Akadémia megsziiletett és a 2009-es évt6l kezdve intézményes keretek kozott
fogja Gssze a vilag legrangosabb versenyével dsszefiiggd dsszes munkat.

A Bocuse d'Or tobb mint két évtizedes multjaval meghonositotta elészér Eurdpaban, majd az egész vilagon azt a
fajta versenyzést, ahol az induldk a vilag legnagyszer(ibb séf-zs(irije el6tt készitik el adott idére a munkat. Az "é6’
verseny kézéppontjaban, természetesen a kostolas all. Manapsag a Bocuse d’Or versenysorozatban tébb, mint 50
orszag vesz részt. A versenyt 6vez6 médiavisszhang is paratlan, az Oscar-dijatadé galdéhoz hasonlatos, hiszen
kozel 2000 a versenyre akkreditalt Ujsagirdk szama.

A verseny szervezGinek véleményét csak osztani lehet: ,aki kimarad, az lemarad”, hiszen a részvétellel
Magyarorszag is felkeriil a vildg gasztrondmiai térképére. Orszagimazsunk szamara kihagyhatatlan lehet6ség és
jovébemutatd szandék a részvétel, amely eszkdz a gasztrondmiai megujuldsunk elérésében.

A Magyar Bocuse d'Or Akadémia, mint fliggetlen gasztrondémiai szervezet nyitott mindenki el6tt, azonban elkételezett a magyar gasztronémia
fejlédésének irdnyaban, a tisztességes munkdban, a fiatal tehetségek felkutatdsaban és oktatdsaban, a kiemelked6 minGségli magyar termékek

A Bocuse d’Or egy jelkép, amely -habar Franciaorszagbdl ered- a nemzeti gasztrondmiai felemelkedésiink ziloga is egyben. Egy olyan fontos pont,
amelyre odafigyel a vilag. Elj6tt az ideje, hogy mi is részesiljiink bel6le!

Kreil Vilmos
a Magyar Bocuse d’Or Akadémia Elncke

A Magyar Bocuse d'Or Akadémia kiemelt feladata -a Bocuse d’Or Akadémia alapitésat lehetévé tevé rendelkezésnek megfeleléen - a Bocuse d’Or
versenyek lebonyolitdsa Magyarorszagon. Ez magdba foglalja a nemzeti valogatok megszervezését, a magyarorszagi induld kivalasztasat, felkészitését is.

A Magyar Bocuse d’Or Akadémia a Bocuse d’ Or név méltd képviselGjeként, feladataként nevezi meg Magyarorszég gasztrondmiai hagyomanyainak

apolasat, hazai termékeink népszer(isitését, a legljabb konyhatechnoldgia irdnyzatok bemutatasét, gasztrondmiai rendezvények szervezését. Mindennek
célja A Bocuse d’Or szellemiségének meghonositasa Magyarorszagon, a konyham(ivészet fejl6désének érdekében.”

0¢6mm

International Organization Committee President

Aktuadlis
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EInoki k6zlemény!

A Magyar Bocuse d’Or Akadémia kordbban megnevezett és kitizott budapesti dontdjével, a Bocuse d’Or Hungaian Selection-nal egy idében, egy napon
(2010. februar 21-én) egy masik gasztrondmiai tomorilés is ,csticsgasztrondmiasnak” tituldlt melegkonyhds szakacsversenyt hirdetett. Tekintve a
kialakult helyzetet, feltételezve a sajnalatos véletlent és figyelmetlenséget, ezzel kapcsolatban az Akadémia azt a dontést hozta, hogy azon
versenyzéket, akik mindkét versenyen indulnanak, lehetGségeinkhez és konyhai kapacitasunkhoz mérten a Bocuse d'Or Hungary masodik napjara
(2010. februdr 22.) osztjuk be.

Dontésiinket azzal indokoljuk, hogy sorozatos, hozzank beérkezé informaciok és elézetes érdeklGdések szerint tébben indulnanak mindkét versenyen.
Dontésiinkben nagyban kozrejatszott az is, hogy az Akadémia a legmesszebbmendkig elitéli a szakdcstérsadalom mindenfajta megosztottsagara vald
torekvést is. Tovabbra is bizatunk mindenkit a versenyzésre és hisziink abban, hogy minden a Bocuse d’Orhoz hasonld megmérettetésnek pozitiv
hatasa van a magyar konyhara. Ezért zarkdzunk el a magyar szakacs-talentumok, illetve versenyzGjeloltek valasztasra kényszeritésétdl.

A Bocuse d'Or selejtezGi 2009. oktdber masodik felétdl lesznek megrendezve, a részletes versenykiirds a honlapunkon lesz olvashato a versenyek el6tt
két honappal.

Kreil Vilmos
Elnok
Magyar Bocuse d’Or Akadémia

Bévebben...
2009.07.08.

Sajtotajékoztato a Bocuse d’Or jovéjérol

T al %

mrrrrrsrres 2009. jinius 17. - Le Meridien Hotel

slscicn Hongrie

A Magyar Bocuse d'Or Akadémia és a Hungexpo Zrt. azért hivta Gssze a sajtd képviselSit kdzosen, hogy a beszémoljanak Magyarorszag torténetének
egyik legnagyobb szabasi szakacsversenyérdl. A tajékoztaton Yves Hunckler a versenysorozat egyik fészervezGje, aki erre az alkalomra Lyonbdl
érkezett, rovid értékelést mondott a korabban megalakult Bocuse d’Or Akadémia tevékenységér6l és célkitlizéseirdl, valamint biztositotta hazankat a
teljes tdmogatasrol.

Bévebben...
2009.06.19.

Bocuse d'Or oldalak

Bocuse d'Or Europe
Belgium

Denmark

Estonia

France

Iceland

Luxemburg

Norway
Netherlands
Sweden

Bocuse d'Or Asia
China

Japan

Korea

Copa Azteca
Bocuse d'Or
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